Restaurant scolaire du college Saint Joseph (Arras)
Semaine du 21 au 25 Février 2022

lundi 21 février

COQUILLETTES ALA
BOLOGNAISE

SALADE BIO

EDAM - MIMOLETTE - KIRI

COMPOTE - COCKTAIL DE
FRUITS - FRUIT DE SAISON

Légende :

PRODUIT LABELLISE

PRODUIT BIO
mardi 22 février

CAROTTES RAPEES BIOALA
VINAIGRETTE - SALADE
COLESLAW - SALADE
COMPOSEE

SAUTE DE PORC (Label Rouge)
SAUCE CREME OU OMELETTE

POMMES DE TERRE DOREES
AU FOUR

PETITS POIS CAROTTES

RIZ AU LAIT - CREME A LA
VANILLE - MOUSSE AU
CHOCOLAT

PRODUIT LOCAL

PLAT A BASE DE PROTEINES VEGETALES

jeudi 24 février

NUGGETS DE BLE OU CORDON
BLEU

SEMOULE BIO - RATATOUILLE

VACHE QUI RIT BIO - EMMENTAL
- SAINT PAULIN

FRUIT DE SAISON BIO - SALADE
DE FRUITS FRAIS - BANANE AU
CHOCOLAT

vendredi 25 février

ASSORTIMENT DE
CHARCUTERIES

MEUNIERE DE POISSON (MSC)

RIZ BIO - JULIENNE DE
LEGUMES

YAOURT AROMATISE - YAOURT
AUX FRUITS - PETITS SUISSES
SUCRES

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul -



Restaurant scolaire du college Saint Joseph (Arras)
Semaine du 28 Février au 04 Mars 2022

lundi 28 février

CONCOMBRE A LA
VINAIGRETTE - SALADE
FROMAGERE- CELERI BIOA LA
MIMOLETTE

OMELETTE AUX FINES HERBES

FRITES - SALADE BIO

COMPOTE DE FRUITS - FRUIT
DE SAISON - SMOOTHIE AUX
FRUITS ROUGES

Légende :

PRODUIT LABELLISE

PRODUIT BIO
mardi 01 mars

BETTEREAVES ROUGES BIO A
LA VINAIGRETTE - MACEDOINE
DE LEGUMES - MAIS AU THON

SAUTE DE BOEUF

AUX CAROTTES BIO -
TORSADES BIO

BEIGNET AU CHOCOLAT

PRODUIT LOCAL

PLAT A BASE DE PROTEINES VEGETALES

jeudi 03 mars

QUICHE LORRAINE - CREPE AU
FROMAGE - FEUILLETE HOT-
DOG

PILON DE POULET SAUCE TEX-
MEX

SEMOULE BIO - CONCASSE DE
TOMATES

CREME AU CHOCOLAT -
LIEGEOIS A LAVANILLE - ILE
FLOTTANTE

vendredi 04 mars

BROCHETTE DE POISSON
PUREE - SALADE

GOUDA - KIRI - CAMEMBERT

POIRE (HVE) - FLAN AU
CARAMEL - LIEGEOIS A LA
VANILLE

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul -



Restaurant scolaire du college Saint Joseph (Arras)
Semaine du 07 au 11 Mars 2022

lundi 07 mars

PANE VEGETAL SAUCE
TOMATE OU BURGER DE VEAU

EBLY (IGP) - COURGETTES BIO
ALATOMATE

VACHE QUI RIT - TOMME NOIRE
- SAINT NECTAIRE (IGP)

FRUIT DE SAISON BIO -
BANANE ET CHANTILLY -
COMPOTE

Légende :

PRODUIT LABELLISE

PRODUIT BIO
mardi 08 mars

POULET ALATHAI

RIZ BIO - POELEE CHINOISE

BRIE - MIMOLETTE -
CHANTENEIGE

TARTE AU FLAN - TARTE
NORMANDE - CHOU A LA
CHANTILLY

PRODUIT LOCAL

PLAT A BASE DE PROTEINES VEGETALES

jeudi 10 mars

SALADE AUX CROUTONS ET
MAIS - COURGETTES RAPEES
EN SALADE - SALADE VERTE
MIMOSA

PATES BIO

A LA CARBONARA OU
OMELETTE

CREME AU CARAMEL - MOUSSE
AU CHOCOLAT BLANC -
ENTREMETS A LA VANILLE

vendredi 11 mars

CREPE AU FROMAGE - PIZZA -
CROISILLON AUX
CHAMPIGNONS

PANE DE COLIN (MSC) SAUCE
AU CITRON

POMMES DE TERRE VAPEUR -
PETITS LEGUMES

ANANAS FRAIS BIO AU
CHOCOLAT - SALADE DE
FRUITS FRAIS - FRUIT DE

SAISON

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul -



Restaurant scolaire du college Saint Joseph (Arras)
Semaine du 14 au 18 Mars 2022

CAROTTES RAPEES BIO -
RADIS & BEURRE - SALADE
FROMAGERE

BOLOGNAISE DE LEGUMES
COQUILLETTES BIO

POIRE (HVE) AU CHOCOLAT -
FRUIT DE SAISON - SMOOTHIE

Légende :

PRODUIT LABELLISE

PRODUIT BIO

ASSORTIMENT DE
CHARCUTERIES

ESCALOPE DE DINDE A LA
DIJONNAISE

PUREE - SALADE BIO

YAOURT SUCRE BIO - YAOURT
AROMATISE - PETIT SUISSE
SUCRE

PRODUIT LOCAL

PLAT A BASE DE PROTEINES VEGETALES

jeudi 17 mars

BOULETTES DE BOEUF ET SES
LEGUMES

SEMOULE BIO

TOMME GRISE - GOUDA -
BOURSIN

PATISSERIE DU JOUR

vendredi 18 mars

MACEDOINE DE LEGUMES -
HARICOTS VERTS A LA
VINAIGRETTE - SURIMI

POISSON PANE (MSC) SAUCE
TARTARE

RIZ BIO - BROCOLIS BIO

LIEGEOIS AU CHOCOLAT - FLAN
NAPPE AU CARAMEL -
ENTREMETS

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul -



Restaurant scolaire du college Saint Joseph (Arras)
Semaine du 21 au 25 Mars 2022

JAMBON BLANC
FRITES - SALADE BIO

MIMOLETTE - KIRI - GOUDA

COMPOTE (HVE) - COCKTAIL DE
FRUITS - PECHE AU SIROP

Légende :

PRODUIT LABELLISE

PRODUIT BIO

OEUF DUR A LA MAYONNAISE -
AU KETCHUP - AU THON

AIGUILLETTES DE POULET AU
CURRY

COEUR DE BLE (IGP) -
JULIENNE DE LEGUMES

MOUSSE AU CHOCOLAT -
CREME AU CARAMEL -
SEMOULE AU LAIT

PRODUIT LOCAL

PLAT A BASE DE PROTEINES VEGETALES
jeudi 24 mars
SALADE COLESLAW -
CAROTTES RAPEES A LA

VINAIGRETTE - BETTERAVES
BIO EN SALADE

PIZZA AU FROMAGE

SALADE BIO

FRUIT DE SAISON BIO - SALADE
DE FRUITS FRAIS - ANANAS ET
CHANTILLY

vendredi 25 mars

CONCOMBRE BIO A LA
BULGARE - CELERI
REMOULADE - SALADE AU
JAMBON

PATES BIO AU SAUMON

FROMAGE BLANC BIO AU
SPECULOOS - OU
STRACCIATELLA - OU
FROMAGE BLANC SUCRE

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul -



Restaurant scolaire du college Saint Joseph (Arras)
Semaine du 28 Mars au 01 Avril 2022

lundi 28 mars

SALADE COMPOSEE AUX
CROUTONS - POTAGE -
TOMATE AU THON

PASTA PARTY (Pétes bio)

SAUCE AUX TROIS FROMAGES

BANANE BIO AU CHOCOLAT -
FRUIT DE SAISON - POMME AU
CARAMEL

Légende :

PRODUIT LABELLISE

PRODUIT BIO
mardi 29 mars

SAUTE DE POULETA LA
FORESTIERE

RIZ BIO - PETITS LEGUMES

CHANTENEIGE - SAINT
NECTAIRE - SAINT PAULIN

PATISSERIE DU JOUR

PRODUIT LOCAL

PLAT A BASE DE PROTEINES VEGETALES

vendredi 01 avril

jeudi 31 mars

FRIAND A LA VIANDE - QUICHE
AU FROMAGE - CROISILLON AU
FROMAGE

EMINCE DE BOEUF AU PAPRIKA

SEMOULE BIO - RATATOUILLE

FRUIT DE SAISON BIO -
SMOOTHIE POMME POIRE -
POIRE A LA CANNELLE

MOULES SAUCE AUX FINES
HERBES

FRITES

EMMENTAL - TOMME NOIRE -
BRIE

YAOURT AROMATISE BIO -
YAOURT AUX FRUITS - PETIT
SUISSE AROMATISE

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul -



Restaurant scolaire du college Saint Joseph (Arras)
Semaine du 04 au 08 Avril 2022

lundi 04 avril

BOEUF ALATOMATE

PATES BIO

VACHE PICON - EMMENTAL -
CAMEMBERT

FRUIT DE SAISON BIO -
BANANE AU CHOCOLAT -
SALADE KIWI BANANE

Légende :

PRODUIT LABELLISE

PRODUIT BIO
mardi 05 avril

CELERI BIO A LA MAYONNAISE
- CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE - SALADE
D'AGRUMES

OMELETTE AU FROMAGE

FRITES - SALADE BIO

FROMAGE BLANC BIO SUCRE -

FROMAGE BLANC ET COMPOTE

- FROMAGE BLANC AU COULIS
DE CHOCOLAT

PRODUIT LOCAL

PLAT A BASE DE PROTEINES VEGETALES

jeudi 07 avril

ESCALOPE DE DINDE SAUCE
DOUCE AU CURRY

RIZ - BRUNOISE DE LEGUMES

SAINT NECTAIRE (AOP) -
MIMOLETTE - GOUDA

FRUIT DE SAISON BIO - SALADE
DE FRUITS FRAIS - COMPOTE

vendredi 08 avril

ASSORTIMENT DE
CHARCUTERIES

NUGGETS DE POISSON

PUREE

ILE FLOTTANTE - CREME A LA
VANILLE - LIEGEOIS AU
CHOCOLAT

API RESTAURATION, S.A.S. au Capital de 10.000.000,00€ - RCS Lille Métropole : 477 181 010 — Siége : 384 rue du Général de Gaulle 59370 Mons-en-Baroeul -



